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Tras una larga tradición familiar de cuidado de nuestros 

viñedos, en la que evitamos el uso de productos que 

puedan dañar el medio ambiente, obtenemos uvas de la 

variedad verdejo que son la base de nuestro vino más 

especial. 

Mediante vendimia nocturna recolectamos las uvas que, 

tras una rigurosa selección, prensamos y fermentamos de 

forma controlada en depósitos de acero inoxidable con el 

fin de extraer el mayor potencial de la materia prima. 

Realizamos una crianza sobre lías que, sin duda, realzará la 

expresividad del vino y le otorgará parte del carácter con 

el que tanto nos identificamos. 

Atractivo color amarillo, con matices verdosos. Limpio y 

brillante. 

Intensidad alta en nariz, con aroma de frutas tropicales y 

notas cítricas perfectamente combinadas con recuerdos 

herbáceos. 

Estructurado en boca, envolvente y con gran equilibrio. 

Complejo, elegante y con un final largo y afrutado 

• Degustar a una temperatura entre 8 y 10 ºC. 

• Contiene Sulfitos. 
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